
申込方法： 

町田市観光コンベンション協会ホームページ 

「町田市観光ガイド」 

https://machida-guide.or.jp内 

「まちだふらっと」からお申込みください。 

講師：中村 龍太さん 
日本パエリア協会  

パエリアパンジェリスト 

コラボワークス代表 

 

著名なパエリア専門店やス

ペイン料理店のシェフから

直々に作り方を習い、直接

スペインに出向き、家庭のパ

エリア文化を学ぶ。 

「パエリアは人に笑顔をもた

らす」がモットー。 

 

主催：一般社団法人町田市観光コンベンション協会 

   〒194-0013 東京都町田市原町田 4-10-20 ぽっぽ町田 B１F 

   TEL 042-724-1951 FAX 042-724-1952 E-mail info@machida-guide.or.jp 

2022.11/１9（sat） 小雨実施 

①９：３0～１２：００ ②１３：００～１５：３０ 
七国山ファーマーズセンター （町田市野津田町 3497-1） 

参加費：1名様 3,500 円（パエリア教室講習費、食材、保険代含む） 

定員：①②各２４名 

（※３つのグループに分かれ、他の参加者の方と一緒に調理します。） 

Webでのお申込ができない方は 

下記へお問い合わせください。 

まちの案内所 町田ツーリストギャラリー 

TEL 042-850-9311 

町田産野菜で「映える!!」パエリアを作ろう！ 

薪で炊く、スペイン本場の本格パエリア料理教室 

薬師池はその昔水田用ため池だったことに

ちなんだ、収穫の秋「お米」をテーマにした 

ワークショップです。 

海鮮のイメージが強いパエリアですが、実は

元祖は「肉のパエリア」。 

今回はその本場の料理方法を伝授していた

だきながら、町田でとれた秋野菜を加えて、

インスタ映えしておいしい“町田のご当地パエ

リア”をみんなでわいわい楽しく作って食べ

ましょう♪ 


